
KONYA  MUTFAĞI

Tereyağlı Merc�mek Çorbası

Çorbalar Soups

Lent�l Soup W�th Butter

Tavuk Etl� Özel Çorba
Ch�cken Broth Soup

Bamya Çorbası
Amasya'dan gelen kurutulmuş küçük ç�çek bamyalar ve kuşbaşı et �l

yapılan çorba Gaşık Konya Mutfağı'nın özel tar�fi �le hazırlanır.

Okra Soup

The soup, wh�ch �s made of the small dr�ed flower okras com�ng from Amasya and the meat

cubes, �s prepared through the spec�al rec�pe of Gaşık Konya Mutfağı(Gaşık Konya Cu�s�ne).

Salatalar Salads

Söğüş

Yoğurt / Yogurt

Cacık

Çoban Salata / Shepherd salad

Yeş�l Salata / Green salad

Göbek Salata / Iceber Lettuce salad

Mevs�m Salata / Seasonal salad

Cev�zl� Salata / Salad W�th Walnut

Salad sl�ced tomato and cucumber serverd w�th no dress�ng

Cacık (a k�nd of cold soup made of yoghrt and cucumber)

₺155

₺185

₺275

₺160

₺150

₺150

₺160

₺160

₺160

₺160

₺250

Tatlılar Dessert

Sac Arası Tatlısı
Sac Arası

Qu�nce Dessert

Dondurma ve Kaymak Farkı 50 tl �lave ed�l�r.

Fırın Sütlaç
Baked R�ce Pudd�ng

₺160

İrm�k Tatlısı
Semol�na helva

₺155

Kabak Tatlısı
Oven Baked Pumok�n �n Syrup

₺160

Hayrabolu Tatlısı(1 Adet)
Hayrabolu Dessert

₺115

₺225

Künefe

Künefe

₺225

Ayva Tatlısı ₺155

Izgaralar Gr�lled

Karışık Izgara
Tavuk p�rzola,köfte,dana lokum,kuzu tandır,etl� ekmek,peyn�rl� p�de �le 

hazırlanır,tereyağlı p�lav ve garn�tür �le serv�s ed�l�r.

M�xed Gr�ll:

Ch�cken cutlets, meatballs, beef tenderlo�n, lamb tandoor, meat-filled bread,

and cheese p�de are prepared, and served w�th buttered r�ce and garn�ture.

Dana Lokum
Lamb Chops

₺1.250

₺1.400

Tavuk P�rzola
Ch�cken Chops

₺550

Kuzu Ş�ş
Kuşbaşı hal�ne gelm�ş kuzu et� özel sos �le terb�ye ed�l�r ve ş�şe d�z�l�r. Tereyağlı p�lav,

garn�tür ve yeş�ll�k �le serv�s ed�l�r.

Lamp Sh�sh Kebab:

The lamb meat, wh�ch has been d�ced, �s seasoned w�th a spec�al sausage and

sp�tted. It �s served together w�th the buttered r�ce, the garn�ture, and some

greenness.

₺740

Kuzu P�rzola
Lamb Chops

₺1.175

P�deler Flat Bread

Etl� Ekmek (Kıymalı P�de)
Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, kıyma, domates, b�ber �le hazırlanan

malzeme eklen�r ve fırında p�ş�r�l�r, Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve 

l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour from Konya.Flat Bread w�th Meat (w�th M�nced Meat):

The stuff�ng prepared w�th m�nced meat, tomato, pepper �s added to such dough, and then, �t �s

baked. It �s served w�th the lemon, and the roasted peppers prepared through the reg�onal style

of Konya.

Etl� Ekmek (Peyn�rl�)

Etl� Ekmek (Yumurtalı)

Etl� Ekmek (Peyn�rl� - Yumurtalı)

Bıçakarası (Kuşbaşılı P�de)

Bıçakarası (Peyn�rl�)

Bıçakarası (Yumurtalı)

Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, kıyma, domates, b�ber �le hazırlanan malzeme

eklen�r, üzer�ne Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r, fırında p�ş�r�l�r. Konya'nın yöresel usulü

�le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour from Konya.Flat Bread w�th Meat(w�th Cheese):

The stuff�ng prepared w�th m�nced meat, tomato, and pepper �s added to such dough. The

spec�al Tulum Cheese (a very sharp and salty cheese wrapped �n goatsk�n) from Konya �s

dusted on �t, and then �t �s baked. It �s served w�th the lemon, and the roasted peppers

prepared through the reg�onal style Konya.

Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, kıyma, domates, b�ber �le hazırlanan malzeme eklen�r

ve Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r, üzer�ne yumurta kırılır, fırında p�ş�r�l�r, Konya'nın

Yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

The dough �s composed of spc�al flour fromFlat Bread w�th Meat(w�th Cheese and Egg): 

Konya. The stuff�ng prepared w�th m�nced meat, tomato, and pepper �s added to such dough.

The spec�al Tulum Cheese(a very sharp and salty cheese wrapped �n goatsk�n) from Konya �s

dusted by break�ng egg on �t, and then �t �s baked. It �s served w�th the lemon, and the roasted

peppers prepared through the reg�onal style of Konya.

Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, kıyma, domates, b�ber �le hazırlanmış malzemen�n

üzer�ne yumurta eklenerek fırında p�ş�r�l�r, Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon

�lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour from Konya. The eggFlat Bread w�th Meat (w�th Egg):

�s added to the stuff�ng prepared w�th m�nced meat, tomato, pepper, and then, �t �s baked. It �s

served w�th the lemon, and the roasted peppers prepared through the reg�onal style of Konya.

Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, satır �le m�n�k kuşbaşı hal�ne get�r�len et, domates,

b�ber �le hazırlanan malzeme eklen�r, fırında p�ş�r�l�r, Konya'nın yöresel usulü �le közde

b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour fromFlat Bread w�th Kn�fe Cut (w�th Meat Cubers):

Konya. The stuff�ng prepared w�th meat, tomato and pepper, wh�ch are cut �nto small

chucks through a chopp�ng kn�fe, �s added to such dough, and then, �t �s baked. It �s served

w�th the lemon, and the roasted peppers prepared through the reg�onal style of Konya.

Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, satır �le kes�len et, domates, b�ber �le hazırlanan

mazleme eklen�r, Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r ve fırında p�ş�r�l�r, Konya'nın yöresel

usulü közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour fromFlat Bread w�th Kn�fe Cut(w�th Cheese):

Konya. The stuff�ng prepared w�th meat, tomato and pepper, wh�ch are cut �nto

small chucks through a chopp�ng kn�fe, �s added to such dough. The spec�al Tulum Cheese (a

very sharp and salty cheese wrapped �n goatsk�n) from Konya �s dusted on �t, and then, �t �s

baked. It �s served w�th the lemon and the roasted peppers prepared through the reg�onal

style of Konya.

Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, satırla küçük kes�len et, domates, b�ber �le

hazırlanan malzeme eklen�r, üzer�ne yumurta kırılarak fırında p�ş�r�l�r, Konya'nın

yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour fromFlat Bread w�th Kn�fe Cut (w�th Egg):

Konya. The stuff�ng prepared w�th meat, tomato and pepper, wh�ch are cut �nto small

chucks through a chopp�ng kn�fe �s added to such dough by break�ng egg on �t,

and then, �t �s baked. It �s served w�th the lemon, and the roasted peppers prepared

through the reg�onal style of Konya.

₺370

₺410

₺400

₺430

₺495

₺520

₺515

İçecekler Dr�nks

Özel Yapım Ayran (Günlük) / Konya Butterm�lk Dr�nk

Ice Tea / Şeftal�,L�mon

Cappy / Karışık,V�şne,Şeftal�,Kayısı,Portakal

Coca Cola / Coc Cola Zero

Fanta / Fanta

Spr�te / Spr�te

Şalgam (Acılı/Acısız) / Turn�p Ju�ce (W�th/Out Hot Pepper)

Soda / Soda water

Su (330 cl.)

Su (1.5 lt.)

Taze Sıkma Portakal Suyu / Orange Squash

L�monata El Yapımı / Lemonade

Karadut / Black Mulberry

₺85

₺85

₺85

₺85

₺85

₺85

₺85

₺65

₺25

₺75

₺120

₺120

₺120

Cola Turka ₺85

Ara Sıcaklar Starters

İçl� Köfte (Adet)
Stuffed Mutton Ball (fist s�zed burghull ball filled w�th
seasoned m�nced meat)

P�lav / R�ce

Patates Kızartması / Fr�es/Ch�ps

Ç�ğ Köfte / Steak tartara a la turca

Sündürme

Sıkma (Peyn�rl�)

Konya Peyn�r� güveç kabına konulur ve fırına ver�l�r.

Sündürme (l�ke strerch�ng): The spec�al Tulum Cheese (a very sharp

and salty cheese wrapped �n goatsk�n) from Konya �s put �n to a

Dutch oven and then �ts �s baked.

Konya'da kahvaltılarda hazırlanan özel p�de çeş�t�d�r.

Sıkma (small rolled pastry w�th on�on wh�te cheese and parsley fill�ng)

Th�s �s a k�nd of spec�al flat bread prepared(Cheese - Potato - Ground Meat): 

for breakfasts �n Konya.

Mantı

Kaşarlı Mantar

Turk�sh Type Rav�ol� (dumpl�ngs bo�led and covered

w�th yoghurt and garl�c sauce)

Cheddar Mushroom

₺120

₺185

₺185

₺275

₺310

₺395

₺290

₺155

P�deler Flat Bread

Bıçakarası (Peyn�rl� - Yumurtalı)
Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, satır �le kes�len et, domates, b�ber �le hazırlanan

malzeme eklen�r, Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r, üzer�ne yumurta kırılır ve fırında

p�ş�r�l�r, Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

The dough �s composed of spec�alFlat Bread w�th Kn�fe Cut (w�th Cheese and Egg): 

four from Konya. The stuff�ng prepared w�th meat, tomato and pepper, wh�ch are cut

�nto small chucks though a chopp�ng kn�fe, �s added to such dough. The spec�al Tulum

Cheese(a very sharp and salty cheese wrapped �n goatsk�n) from Konya �s dusted on �t

by break�ng egg over �t, and then �t �s baked. It �s served w�th the lemon, and the roasted

peppers prepared through the reg�onal style of Konya.

Peyn�rl� P�de
Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r ve fırında

p�ş�r�l�r, Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour from Konya. The spec�al TulumFlat Bread w�t Cheese:

Cheese(a very sharp and salty cheese wrapped �n goatsk�n) from Konya �s dusted on �t, and

then, �t �s baked . It �s served w�th lemon, and the roasted peppers

prepared through the reg�onal style of Konya.

Peyn�rl� P�de Yumurtalı
Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r ve 

üzer�ne yumurta kırılır, fırında p�ş�r�l�r, Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve

l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

The dough �s composed of spec�al flour from Konya.Flat Bread w�th Egg and Cheese: 

The spec�al Tulum Cheese(a very sharp and salty cheese wrapped �n goatsk�n)from

Konya �s dusted by break�ng egg on �t, and then, �t �s baked. It �s served w�th the

lemon, and the roasted peppers prepared through the reg�onal style of Konya.

Sucuklu - Peyn�rl� P�de
Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, sucuk ve Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r,

Fırında p�ş�r�l�r. Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

The dough �s composed of spec�al flour from Konya.Flat Bread w�th Soudjuk and Cheese: 

The soudjuk �s put on �t. Also, the spec�al Tulum Cheese(a very sharp and salty cheese

wrapped �n goatsk�n) from Konya �s dusted on �t, and then �t �s baked. It �s served w�th the

lemon, and the roasted peppers prepared through the reg�onal style of Konya.

Sucuklu - Peyn�rl� - Yumurtalı P�de
Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır, sucuk ve Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r,

yumurta kırılarak fırında p�ş�r�l�r. Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave

ed�lerek serv�s ed�l�r.

 The dough �s composed of spec�al flour from Konya.Flat Bread w�th Soudjuk, Cheese and Egg:

The soudjuk �s put on �t. The spec�al Tulum Cheese(a very sharp and salty cheese wrapped �n

goatsk�n) from Konya �s dusted by break�ng egg on �t, and then, �t �s baked. It �s served w�th

the lemon, and the roasted peppers prepared through the reg�onal style of Konya.

Sebzel� P�de
Konya'nın özel unu �le hamur hazırlanır. Domates, b�ber �le hazırlanan malzeme eklen�r,

üzer�ne Konya'nın özel Tulum Peyn�r� serp�l�r, fırında p�ş�r�l�r. Konya'nın yöresel usulü �le

közde b�ber l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

The dough �s composed of spec�al flour from Konya. TheFlat Bread w�th Vegatables: 

stuff�ng prepared w�th tomato and pepper �s added to such dough. The spec�al Tulum

Cheese(a very sharp and salty cheese wrapped �n goatsk�n) from Konya �s dusted on

�t, and then �t �s baked. It �s served w�th the lemon, ad the roasted peppers prepared

through the reg�onal style of Konya.

Karışık P�de

Gaşık Spec�al
Karışık p�deye �lave olarak ortasına Konya Fırın Kebap ve garn�tür eklenerek serv�s� yapılır.

Konya'nın yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 In add�t�on to the M�xed Flat Bread, Konya Baked Kebab and garn�ture �sGaşık Spec�al:

Place �n the m�ddle of �t. It �s served w�th lemon, and the roasted peppers prepared

though the reg�onal style of Konya.

1/2 Etl� Ekmek, 1/2 Bıçakarası, 1/2 Peyn�rl� p�deler b�r arada Konya'nın

yöresel usulü �le közde b�ber ve l�mon �lave ed�lerek serv�s ed�l�r.

 Flat Bread w�th MeatM�xed Flat Bread: 1/2 Flat Bread Kn�fe cut meat cubes
1/2 , P�de w�th cheese 1/2 a comb�nat�on of Konya's local style served w�th a

roasted pepper and lemon �s added.

₺550

₺370

₺400

₺450

₺470

₺390

₺610

₺750

Konya Yöresel Kebaplar

Et Sac Kavurma

Tavuk Sac Kavurma

Et T�r�t Kebabı

Tavuk T�r�t Kebabı

Konya Fırın Kebabı(Katkısız)

Satır �le kuşbaşı hal�ne get�r�len dana et�, sac tavada kavrulur, et p�şmek üzereyken üzer�ne

sebzeler sırasıyla eklen�r, �steğe göre acı �le serv�s ed�l�r.

 The veal, wh�ch �s d�ced through a chopp�ng kn�fe, �s fr�ed on �ron plate, TheSac Kavurma:

vegetables are respect�vely added on �t wh�le the meat �s about to cook. It �s served w�th

the hot pepper at your pleasure.

Satır �le kuşbaşı hal�ne get�r�len tavuk et�, sac tavada kavrulur, et p�şmek üzereyken üzer�ne

sebzeler sırasıyla eklen�r, �steğe göre acı �le serv�s ed�l�r.

Ch�cken Sac Kavurma:

The ch�cken meat, wh�ch �s d�ced through a chopp�ng kn�fe, �s fr�ed on �ron plate, The

vegetables are respect�vely added on �t wh�le the meat �s about to cook. It �s served w�th

the hot pepper at your pleasure.

Dana et�n�n bonfile kısmı önceden kızartılır, �nce �nce doğranıp suda haşlanır, tuz �le tatlandırılır,

tereyağında kızarmış p�deler�n üzer�ne önce et suyu sonra dana et� �le �lave ed�l�r. Yoğurt �le serv�s ed�l�r.

T�r�t Kebab:

Steak port�on of the veal �s fr�ed prev�ously. It �s m�nced and blanched �nto the water,and �t �s

flavored w�th salt. Its flat bread, wh�ch �s fr�ed w�th butter, �s d�shed up. Some broth �s poured over �t.

It �s served w�th some yoghurt.

₺710

₺520

₺710

₺520

₺750

Tavuk et� haşlanır, küçük küçük doğranır ve tereyağında kızartılır, ayrıca kızartılmış küçük

p�deler�n üzer�ne önce tavuk suyu sonra tavuk et� �lave ed�l�r. Yoğurt �le serv�s ed�l�r.

Ch�cken T�r�t:

Ch�cken meat �s bo�led, m�nced, and fr�ed w�th butter.. Moreover, firstly, ch�cken

broth �s poured over the fr�ed small flat bread; secondly, some ch�cken meat �s

added on �t. It �s served w�th some yoghurt.

Kuzu et� 8 saat fırında p�ş�r�l�r, tereyağlı p�lav ve garn�tür �le serv�s ed�l�r.

Konya Baked Kebab:

The lamb meat �s baked for a per�od of 8 hours. It �s served together w�th the

buttered r�ce and garn�ture.

Çömlek Kebap ₺710
Kuzu et� toprak çömlekte fırında p�ş�r�l�r, üzer�ne sonradan domates, b�ber eklenerek b�r

süre daha p�ş�r�l�r. İsteğe göre baharat ve sarımsak eklenerek serv�s ed�l�r.

The lamb meat �s baked through earthenware pot. Afterwards,Çömlek Kebab: 

some tomato and pepper �s added on �t, and �t �s baked for a wh�le. It �s served by add�ng

some sp�ces and garl�c, at your pleasure.

Izgaralar Gr�lled

Izgara Köfte
Özel baharat karışımı �le hazırlanan köfte et� ızgarada p�ş�r�l�r, tereyağı p�lav ve garn�tür

�le serv�s ed�l�r.

Gr�lled Meatballs:

The meatballs, wh�ch are prepared w�th the spec�al sp�ces m�xture, are gr�lled. It �s

served w�th the buttered r�ce, garn�ture.

Tavuk Ş�ş
Tavuk et� baharatlarla hazırlanan özel sos �le terb�ye ed�l�r, ş�şe d�z�l�p ızgarada p�ş�r�l�r.

Tereyağlı p�lav, garn�tür ve yeş�ll�k �le serv�s ed�l�r.

Ch�cken Sh�sh:

The ch�cken meat �s seasoned w�th the sp�ces prepared. It �s sp�tted and then gr�lled. It

�s served w�th the buttered r�ce, garn�ture and some  greenness.

Tavuk Kanat
Tavuk kanadı baharatlarla hazırlanan özel sos �le terb�ye ed�l�r, ş�e d�z�l�p ızgarada p�ş�r�l�r.

Tereyağlı p�lav, garn�tür ve yeş�ll�k �le serv�s ed�l�r.

Ch�cken W�ngs:

Ch�ckenw�ngs are seasoned w�th spec�al sausage prepared w�th sp�ces. Its �s sp�tted and

then gr�lled. It �s served w�th the buttered r�ce, garn�ture and some greenness.

₺510

₺520

₺550

Dürüm Çeş�tler� Wraps

Tavuk Ş�ş Dürüm
Ch�cken Wrap

Köfte Dürüm
Meatball Wrap

Ekmek Arası Köfte
Meatball Bread

Fırın Tandır Dürüm
Baked Kebab Wrap

Kuzu Ş�ş Dürüm
Lamb Chops Wrap

₺360

₺360

₺360

₺500

₺500

₺650

Kahvaltı
Konya Köy Kahvaltısı

Breakfeast

Teps�Kahvaltı

Kahvaltı k�ş� başı ücretlend�r�lmekted�r.
7-13 yaş %50 �nd�r�ml�d�r.

Kahvaltı k�ş� başı ücretlend�r�lmekted�r.
₺350




















